Komunikaty posterowe

Sekcja 1. Produkty zwierzgce i pszczele

(A1) Aneta BRODZIAK, Jolanta KROL, Zygmunt LITWINCZUK - Wplyw obrobki cieplnej na zawarto$é
sktadnikow frakcji biatkowej w mleku spozywczym

(A2) Aneta BRODZIAK, Zygmunt LITWINCZUK, Jolanta KROL - Warto$¢ odzywcza mleka z produkcji
klasycznej i ekologicznej

(A3) Celina HABRYKA, Robert SOCHA, Lestaw JUSZCZAK - Aktywnos$¢ antyoksydacyjna ekstraktow
otrzymanych z miodéw wielokwiatowych

(A4) Ewa CIESLIK, Iwona CIESLIK, Izabela WALKOWSKA, Krzysztof SIEJA - Zawartos¢ wybranych
sktadnikéw mineralnych i kadmu w zaleznosci od czesci tuszki i rasy karpia (Cyprinus carpio)

(A5) Bogustaw DROBA, Maria DROBA, Larisa SIBIRNAJA- Enzymy hydrolityczne z grupy kwasnych
glikozydaz wystepujace w mleczku pszczelim

(A6) Anna DUDZINSKA, Jacek DOMAGALA - Wpltyw czasu oraz temperatury oddzialywania wysokiego
ci$nienia na teksturg i liczebno$¢ mikroflory jogurtu z mleka koziego

(A7) Malgorzata DZUGAN, Monika WESOLOWSKA, Miroslava KACANIOVA, Sylwia ZIELINSKA -
Wiasciwosci antybakteryjne i antyoksydacyjne miodéw podkarpackich

(A8) Magda FILIPCZAK-FIUTAK, Monika WSZOLEK - Wptyw metod hodowli ziaren kefirowych na zawartos§¢
polisacharydow w ziarnach, zakwasach oraz kefirach

(A9) Magdalena KILAR, Janusz KILAR, Maria RUDA, Marcin FEDIO - Konsumenckie wybory karpi w
aspekcie bezpieczenstwa zywnosci

(A10) Aneta KORONOWICZ, Teresa LESZCZYNSKA, Marta PRZEPOLSKA, Dominik DOMAGALA,
Magdalena FRANCZYK-ZAROW, Renata BIEZANOWSKA-KOPEC, Aneta KOPEC - Wplyw obrobki
kulinarnej na zawarto$¢ sprz¢zonych dienéw kwasu linolowego (CLA) w wybranych mig$niach kur rasy Hy —
Line Brown

(A11) Stanistaw KOWALSKI, Marcin EUKASIEWICZ, Halina GAMBUS - Parametry jakosciowe wybranych
ziotomiodow

(A12) Anita KUKULOWICZ- Aspekty zdrowotne zwigzane ze spozywaniem wedzonych ososi
(A13) Halina MAKALA- Zagrozenia i zafalszowania migsa i produkowanych z niego wyrobow

(A14) Halina MAKALA - Zastosowanie olejow ros§linnych w modyfikowaniu profilu kwasow thuszczowych
thuszczu migsa i przetworow migsnych

(A15) Marcel MATI, Ladislav STARUCH, Marta STARUCHOVA - The analysis of the soya content in
seasonings used in meat processing

(A16) Anna MITUNIEWICZ-MALEK, Maigorzata ZIARNO, Jerzy BALEJKO - Wybrane cechy jakoSciowe
potencjalnie probiotycznych napojéw fermentowanych monokultura z mleka krowiego i koziego

(A17) Katarzyna LISZKA, Dorota NAJGEBAUER-LEJKO, Tadeusz GREGA - Charakterystyka jogurtéw i
kefirow z dodatkiem owocow rokitnika i czarnego bzu



(A18) Bogustaw PAWLIKOWSKI, Olga SZULECKA - Wplyw skrobi modyfikowanej na stabilnos¢ i
wlasciwosci reologiczne farszow rybnych z udzialem migsa (MOM)

(A19) Malgorzata PAWLOS, Agata ZNAMIROWSKA, Dorota KALICKA, Katarzyna SZAJNAR - Wplyw czasu
przechowywania i rodzaju szczepionki na tekstur¢ i jako$¢ sensoryczna jogurtéw otrzymanych metoda
termostatowag

(A20) Agnieszka PLUTA-KUBICA, Jacek DOMAGALA, Maciej KUBICA - Zawartos¢ wybranych amin
biogennych w polskim serze ementalskim na roznych etapach produkcji

(A21) Monika RAJKOWSKA-MYSLIWIEC, Kamila POKORSKA-NIEWIADA, Eliza R. GRZESIAK, Adela
MITEK, Mikolaj PROTASOWICKI - Zawarto$¢ pierwiastkow $ladowych w jajach kur utrzymywanych w
systemie przyzagrodowym i fermowym

(A22) Maria RUDA, Bozena KUSZ, Janusz KILAR, Sabina CYPCAR, Justyna LADZINSKA - Konsumenckie
wybory migsnych produktow regionalnych

(A23) Marek SADY, Tadeusz GREGA - Wpltyw dodatku B-glukanu na mikroflorg i kwasowos¢ jogurtéw

(A24) Marek SADY, Dorota NAJGEBAUER-LEJKO - Wplyw dodatku B-glukanu na cechy sensoryczne i
teksturg jogurtow

(A25) Lidia SOBCZYNSKA, Jacek SEUPSKI, Piotr GEBCZYNSKI, Zofia LISIEWSKA - Poréwnanie zmian
profilu kwasow tluszczowych w odzywkach dla dzieci o réznym skladzie surowcowym podczas 3-letniego
okresu przechowywania

(A26) Joanna STADNIK - Aminy biogenne jako markery bezpieczenstwa zdrowotnego wyrobdéw migsnych
surowo dojrzewajacych

(A27) Ladislav STARUCH, Marcel MATI, Marta STARUCHOVA - The analysis of net muscle protein content in
selected meat products

(A28) Krzysztof SUROWKA, Kamila WALCZAK, Ireneusz MACIEJASZEK, Maria WALCZYCKA, Joanna
BANAS, Bozena FIREK - Jako$é i bezpieczefistwo kietbasy wiejskiej wytwarzanej w regionie Matopolski i
Podkarpacia

(A29) Maria WALCZYCKA, Ewelina WESIERSKA, Mariola MEYNARSKA, Justyna WAKULINSKA - Ocena
jakosci dwoch popularnych rodzajow kietbas w zaleznosci od sposobu ich pakowania

(A30) Marzena ZAJAC, Bozena LUKAWSKA - Ocena wlasciwo$ci migsa konskiego pochodzacego z réznych
czescei tuszy

(A31) Marzena ZAJAC, Anna KIERAT, Marzena KOWALCZYK - Wptyw dodatku kwasow organicznych na
tekstur¢ wedzonek wieprzowych

(A32) Agata ZNAMIROWSKA, Matgorzata PAWLOS, Dorota KALICKA, Katarzyna SZAJNAR - Jakos$¢ kefirow
fortyfikowanych cytrynianem wapnia

Sekcja I1. Produkty roslinne i grzybowe

(B1) Anna AMBROSZCZYK, Renata BIEZANOWSKA-KOPEC, Natalia BANAS - Zawarto$¢ sktadnikow
pokarmowych i prozdrowotnych w owocach kilku odmian dyni



(B2) Anna BANAS, Anna KORUS, Piotr GEBCZYNSKI, Jacek SEUPSKI, Ewelina GWOZDZ - Ocena cech
sensorycznych niskostodzonych dzemow agrestowych

(B3) Joanna BANAS, Ireneusz MACIEJASZEK, Krzysztof SUROWKA - Analiza jakosci przechowywanych
olejow ttoczonych na zimno

(B4) Malgorzata BACZKOWICZ, Teresa FORTUNA, Joanna SOBOLEWSKA-ZIELINSKA, Agnieszka KOZIOE,
Robert SOCHA - Wptyw dodatku nasion chia na jako$¢ sensoryczna chleba

(B5) Malgorzata BACZKOWICZ, Teresa FORTUNA, Joanna SOBOLEWSKA-ZIELINSKA, Agnieszka
URBANCZYK - Wptyw pochodzenia na wiasciwosci fizyczno-chemiczne maki ryzowej

(B6) Wiktor BERSKI, Anna GORCZYCA, Karolina IRLA, Halina GAMBUS, Adam FLORKIEWICZ - Analiza
towaroznawcza pszenic twardych (Triticum durum) uprawianych w warunkach polskich

(B7) Wiktor BERSKI, Andrzej OLEKSY, Katarzyna KUS, Halina GAMBUS, Adam FLORKIEWICZ - Wybrane
wskazniki jako$ciowe maki z pszenic twardych (Triticum durum)

(B8) Renata BIEZANOWSKA-KOPEC, Joanna KAPUSTA-DUCH, Ewa PIATKOWSKA, Mirostaw PYSZ, Aneta
KOPEC, Aneta KORONOWICZ, Aleksandra SKOCZEK, Sylwester SMOLEN, Roksana RAKOCZY, Eukasz
SKOCZYLAS, Iwona LEDWOZYW-SMOLEN - Sktad podstawowy i wiasciwosci antyoksydacyjne marchwi
wzbogaconej w jod i selen

(B9) Matgorzata A. BRYSZEWSKA, Andrea GIANOTTI, Maria PAZ VILLALBA, Massimo FIORANI, Maria
Luisa LLIN, Emilio PENA, Liliana K. RYCHEL - Pieczywo pomocne w niedoborach Zelaza oraz antyoksydantow

(B10) Krzysztof BUKSA, Anna NOWOTNA, Dorota LITWIN, Monika KRAJEWSKA, Halina GAMBUS - Analiza
kwasow organicznych w zakwasach piekarskich

(B11) Agnieszka SIEMBIDA, Ewa CIESLIK, Maja GRABACKA, Malgorzata PIERZCHALSKA - Whasciwosci
cytotoksyczne ekstraktu pozyskanego z peddéw szparaga lekarskiego (Asparagus officinalis L.) w stosunku do
ludzkich komérek nowotworowych HT-29

(B12) Malgorzata DZUGAN, Rafal KORDIAKA, Miroslava KACANIOVA, Monika WESOEOWSKA - Czosnek
niedzwiedzi (Allium ursinum) jako uzupetnienie wiosennej diety

(B13) Dorota GALKOWSKA, Agnieszka PAPIEZ, Karolina PYCIA, Paulina PAJAK - Kasze ze zboz
bezglutenowych - sktad chemiczny i charakterystyka skrobi

(B14) Halina GAMBUS, Florian GAMBUS, Malgorzata MAKAREWICZ, Gabriela ZIEC, Dorota LITWINEK,
Katarzyna SZARY-SWORST, Renata SABAT - Proby zagospodarowania pieczywa ze zwrotOw do ponownego
wypieku

(B15) Piotr GEBCZYNSKI, Ewelina GWOZDZ, Anna KORUS, Anna BANAS, Jacek SEUPSKI - Wplyw
dhugoterminowego sktadowania na barwg przecierowych produktow pomidorowych

(B16) Marek GIBINSKI, Halina GAMBUS, Gabriela ZIEC, Dorota LITWINEK, Wiktor BERSKI, Renata SABAT,
Anna MIKULEC - Wykorzystanie maki owsianej resztkowej do wypieku pieczywa przekaskowego:
drozdzowych rogalikéw nadziewanych i kruchych paluszkéw

(B17) Dorota GUMUL, Halina GAMBUS, Florian GAMBUS, Gabriela ZIEC, Wiktor BERSKI, Katarzyna
SZARY-SWORST - Zawartos¢ polifenoli i aktywno$¢ antyoksydacyjna w produktach piekarskich z udziatlem
maki owsianej resztkowej

(B18) Ewa HAJDUK, Bozena FIREK, Justyna MIERZWA - WlasciwoS$ci antyoksydacyjne sorbetow z dodatkiem
herbaty matcha i naturalnych substancji stodzacych



(B19) Grazyna JAWORSKA, Adam SIDOR, Krystyna POGON, Emilia BERNAS - Wplyw warunkoéw
przechowywania na zawarto$¢ amin biogennych w pieczarce dwuzarodnikowej

(B20) Joanna KASZUBA, Adam Pawel KUCZYNSKI - Ocena jakosci technologicznej i wypiekowej nowych
odmian pszenzyta

(B21) Barbara KOGUT, Adam Pawel KUCZYNSKI - Zréznicowanie zawarto$ci antocyjandw w importowanych
suszach z owocow zurawiny

(B22) Aneta KOPEC, Agnieszka SYSKA, Teresa LESZCZYNSKA, Ewa PIATKOWSKA - Sktad chemiczny i
aktywnos¢ antyoksydacyjna biszkoptow i ciastek bezglutenowych

(B23) Joanna KOTULA - Ocena aktywnoS$ci antyoksydacyjnej réznych odmian kalafiora (Brassica oleracea
var. botrytis)

(B24) Adam Pawel KUCZYNSKI, Bohdan ACHREMOWICZ - Charakterystyka kleikowania i lepkosci pozornej
kleikow otrzymywanych z ptatkow czterech zboz

(B25) Sabina LACHOWICZ, Rafal WISNIEWSKI, Joanna KASZUBA, Ireneusz KAPUSTA - Proba oszacowania
zawartosci zwiazkow polifenolowych w grejpfrutach i dzemach grejpfrutowych

(B26) Dorota LITWINEK, Halina GAMBUS, Florian GAMBUS, Gabriela ZIEC, Renata SABAT, Anna
WYWROCKA-GURGUL, Wiktor BERSKI - Indeks glikemiczny herbatnikéw z maki owsianej resztkowej

(B27) Dorota LITWINEK, Halina GAMBUS, Barbara MICKOWSKA, Renata SABAT, Anna WYWROCKA-
GURGUL, Elzbieta WOEOSZYN, Konstancja WOZNIAK - Wykorzystanie maki owsianej réznego pochodzenia
do produkc;ji bezglutenowych (wyrobdw cukierniczych) muffin

(B28) Dorota LITWINEK, Halina GAMBUS, Gabriela ZIEC, Florian GAMBUS, Renata SABAT, Anna
WYWROCKA-GURGUL, Anna NOWOTNA, Wiktor BERSKI - Wptyw 50% udzialu maki owsianej resztkowej
oraz metody prowadzenia ciasta na indeks glikemiczny chleboéw pszenno-owsianych

(B29) Ireneusz MACIEJASZEK, Joanna BANAS, Krzysztof SUROWKA, Agnieszka ZAWISLAK - Charakterystyka
jakosciowa papryki mielonej dostgpnej w handlu

(B30) Ryszard MACURA, Magdalena MICHALCZYK, Marzena MACURA - Przydatnos$¢ zielnych roslin dziko
rosnacych jako komponentéw do wytwarzania surowek

(B31) Matgorzata MAKAREWICZ, Iwona DROZDZ, Wioleta CHMIELEWSKA, Tadeusz TUSZYNSKI, Dorota
SEMIK - Zroznicowanie mikrobiologiczne polskich odmian winogron

(B32) Magdalena MICHALCZYK, Ryszard MACURA, Aleksandra SWIERCZ - Barwa pasteryzowanych
przetworow z borowki brusznicy jako wskaznik jakosci przechowywanych produktéw

(B33) Karolina MISKIEWICZ, Ewa NEBESNY, Grazyna BUDRYN, Dorota ZYZELEWICZ, Wiestawa KRYSIAK
- Wplyw sktadu surowcowego na zawartos¢ akrylamidu w pieczywie dietetycznym

(B34) Paulina NOWICKA, Aneta WOJDYEO, Mirostawa TELESZKO, Justyna SAMOTICHA, Jan OSZMIANSKI
- Smoothies wisniowo-jabtkowe — wtasciwosci fizykochemiczne finalnego produktu

(B35) Paulina PAJAK, Piotr ZELAZOWSKI, Joanna SOBOLEWSKA-ZIELINSKA, Teresa FORTUNA -
Wiasciwosci powtok skrobiowych 1 ich wptyw na jako$é modelowych owocow podczas przechowywania

(B36) Jolanta PIEKUT, Mariola SAMSONOWICZ, Mirostaw ANGIELCZYK - Ocena zmian wyznacznikow
potencjatlu przeciwutleniajacego wybranych ziét poddanych suszeniu



(B37) Krystyna POGON, Grazyna JAWORSKA, Aleksandra DUDA-CHODAK, Piotr POGON, Malgorzata
TABASZEWSKA - Wpltyw przechowywania na jako$¢ mikrobiologiczna produktéw kulinarnych z grzybow

(B38) Ewa REGULSKA, Mariola SAMSONOWICZ - Ekstrakty ziolowe w aspekcie zawartosci zwigzkow
polifenolowych i aktywnosci przeciwutleniajace;j

(B39) Justyna ROSICKA-KACZMAREK, Ewa NEBESNY, Piotr DZIUGAN, Karolina MISKIEWICZ - Wptyw
syropu cukrowego na zawarto$¢ akrylamidu w wybranym pieczywie cukierniczym

(B40) Mariola SAMSONOWICZ - Ocena wplywu wybranych kationow metali na aktywno$¢ przeciwrodnikowa
etanolowych i wodnych ekstraktow tymianku i oregano

(B41) Mariola SAMSONOWICZ, Jolanta PIEKUT - Porownanie aktywnoS$ci przeciwrodnikowej ekstraktow z
wybranych roslin przyprawowych

(B42) Lukasz SKOCZYLAS, Sylwester SMOLEN, Piotr GEBCZYNSKI, Jacek SEUPSKI - Wstepna ocena
mozliwosci wykorzystania biofortyfikowanego W jod szpinaku do wzbogacania

ZywnoSci
(B43) Jacek SEUPSKI, Zofia LISIEWSKA, Anna KORUS, Piotr GEBCZYNSKI, Radostawa SKOCZEN-

SEUPSKA, Jan GRYGIEREK, Eukasz SKOCZYLAS, Emilia BERNAS - Zmiany profilu kwasoéw thiszczowych w
ugotowanych nasionach fasoli

(B44) Joanna SOBOLEWSKA-ZIELINSKA, Konrad RYBCZYK, Malgorzata BACZKOWICZ, Teresa FORTUNA
- Ocena wybranych parametrow jakosci produktow wzbogacanych witaming C

(B45) Robert SOCHA, Agnieszka SWIEBOCKA, Joanna SOBOLEWSKA-ZIELINSKA, Teresa FORTUNA,
Malgorzata BACZKOWICZ - Badania profilu polifenolowego i aktywnos$ci antyoksydacyjnej sokow jabtkowych
dostgpnych na polskim rynku

(B46) Krzysztof SUROWKA, Daniel ZMUDZINSKI, Ireneusz MACIEJASZEK, Jézefa SUROWKA, Anna
KALETA - Whasciwosci antyoksydacyjne hydrolizatow biatkowych z ekstrudatéw sojowych

(B47) Matgorzata TABASZEWSKA, Zofia LISIEWSKA, Elzbieta SIKORA, tukasz SKOCZYLAS, Radostawa
SKOCZEN-SEUPSKA, Katarzyna KUR - Wplyw czasu ekstrakcji na wybrane whasciwosci prozdrowotne
kwiatéw bzu czarnego

(B48) Tomasz TARKO, Aleksandra DUDA-CHODAK, Dorota SEMIK, Natalia ZAJAC - Bioprzyswajalnos¢
zwiazkow polifenolowych z owocoéw bzu czarnego w symulowanym przewodzie pokarmowym cztowieka

(B49) Kinga TOPOLSKA, Agnieszka FILIPIAK-FLORKIEWICZ, Ewa CIESLIK, Adam FLORKIEWICZ,
Ireneusz MACIEJASZEK - Wplyw dodatku bulw topinamburu (Helianthus tuberosus 1.) na jako$¢
mikrobiologiczna sorbetow owocowych

(B50) Agnieszka ZAWISLAK, Dorota GAEUSZKA, Iwona TESAROWICZ, Ireneusz MACIEJASZEK -
Bezpieczenstwo zdrowotne tradycyjnych nalewek sporzadzanych na bazie owocow lesnych

Sekcja III. Technologia produkcji

(Cl) Maria BALCEREK, Katarzyna PIELECH-PRZYBYLSKA, Piotr PATELSKI - Jako$¢ destylatow rolniczych
ze zb6z stodowanych i niestodowanych

(C2) Joanna BEREOWSKA, Maria BALCEREK, Katarzyna PIELECH-PRZYBYLSKA, Piotr PATELSKI - Dobor
drozdzy do fermentacji hydrolizatow z wystodkow buraka cukrowego



(C3) Emilia BERNAS, Grazyna JAWORSKA, Krystyna POGON, Jacek SEUPSKI - Wplyw zamrazalniczego
przechowywania na zawarto$¢ witaminy B6 w owocnikach pieczarki brazowej

(C4) Wiktor BERSKI, Marek GIBINSKI, Halina GAMBUS, Aneta SKORA, Anna GALUSZKA - Mozliwo$é
wykorzystania resztkowej maki owsianej do wyrobu deserow i kreméw typu budyniowego

(C5) Wiktor BERSKI, Anna NOWOTNA, Halina GAMBUS, Magdalena KRYSTYJAN - Profil tekstury zeli
macznych z dodatkiem syropu glukozowego

(C6) Urszula BEASZCZYK, Tadeusz TUSZYNSKI, Pawel SROKA, Ewa TRZETRZELEWSKA-LALIK - Wptyw
warunkow hodowli na biosyntezg karotenoidow przez drozdze z rodzaju Rhodotorula

(C7) Krzysztof BUKSA, Anna NOWOTNA, Rafal ZIOBRO, Halina GAMBUS - Analiza zmian wlasciwosci
molekularnych polisacharydéw nieskrobiowych i biatek podczas wypieku chleba zytniego

(C8) Barbara BORCZAK, Elzbieta SIKORA, Aneta KOPEC, Ewa PIATKOWSKA - Wybrane parametry
biochemiczne surowicy krwi szczuréw laboratoryjnych zywionych dieta z dodatkiem owocow rokitnika
zwyczajnego (Hippophaé rhamnoides L.) w intoksykacji kadmem

(C9) Agnieszka SIEMBIDA, Ewa CIESLIK, Maciej BILEK - Zawarto$¢ anionéw nieorganicznych w pedach
szparaga lekarskiego (Asparagus officinalis L.) poddanego r6znym metodom obréobki hydrotermicznej

(C10) Monika CIOCH, Pawel SATORA, Marta IZAJASZ-PARCHANSKA, Iwona DROZDZ, Ewa
TRZETRZELEWSKA-LALIK -Sktad jakosciowy mikroflory drozdzowej odmiany Hibernal podczas fermentacji
spontanicznej moszczu gronowego

(C11) Viera DUCKOVA, Miroslav KROCKO, Margita CANIGOVA, Jana BEZEKOVA, Monika LAVOVA,
Viadimira KNAZOVICKA, Anna KREBS-ARTIMOVA - The evaluation of the enterococci ability to form biofilm
and survive the process of sanitation in vitro

(C12) Grzegorz FIUTAK, Ryszard MACURA - Wplyw metody zamrazania na barwe, zawarto$¢ chlorofili i
teksturg produktow liofilizowanych

(C13) Jan GRYGIEREK, Jacek SEUPSKI, Piotr GEBCZYNSKI, Zofia LISIEWSKA - Wodochtonnos¢ wyttokow
jablkowych w zaleznoéci od czasu moczenia i temperatury wody

(C14) Marta 1ZAJASZ-PARCHANSKA, Pawel SROKA, Pawel SATORA, Monika CIOCH, Ewa
TRZETRZELEWSKA-LALIK - Wptyw maceracji w obnizonej temperaturze na wybrane parametry moszczow
gronowych z biatych winogron

(C15) Wiestawa KRYSIAK, Ewa NEBESNY, Dorota ZYZELEWICZ, Joanna ORACZ, Karolina MISKIEWICZ -
Wplyw warunkéw suszenia na zawarto$¢ substancji antyzywieniowych w suszach ziemniaczanych

(C16) Edyta Maja KUTYEA-KUPIDURA, Marek SIKORA, Magdalena KRYSTYJAN, Anna DOBOSZ, Halina
GAMBUS - Whasciwosci herbatnikéw z dodatkiem ksylitolu, sukralozy i acesulfamu K oraz ich mieszanin

(C17) Marta LISZKA-SKOCZYLAS, Krzysztof BALON, Anna PTASZEK, Pawet PTASZEK, Mirostaw GRZESIK
- Rownowaga fazowa w wodnych roztworach laktoferyny i polimeréw biokompatybilnych

(C18) Marta LISZKA-SKOCZYLAS, Patrycja NIEMIEC-STASICKA, Anna PTASZEK, Pawel PTASZEK,
Mirostaw GRZESIK - Wlasciwosci koligatywne wodnych roztworéw laktoferyny i polimerow
biokompatybilnych

(C19) Marta LISZKA-SKOCZYLAS, Anna PTASZEK, Lukasz SKOCZYLAS, Mirostaw GRZESIK - WhasciwoSci
osmotyczne wodnych roztworow skrobi pszennej modyfikowanej



(C20) Marta LISZKA-SKOCZYLAS, Pawet PTASZEK, tukasz SKOCZYLAS, Mirostaw GRZESIK - Wtasciwosci
hydrodynamiczne wodnych roztwordéw skrobi pszennej modyfikowanej

(C21) Marcin LUKASIEWCZ, Bohdan ACHREMOWICZ - Hydroliza kwasowa B-cyklodekstryny
(C22) Marcin EUKASIEWICZ, Magdalena KULIG, Halina GAMBUS - Nowa metoda utleniania cyklodekstryn

(C23) Dorota MARTYSIAK-ZUROWSKA, Marta DRAB, Joanna MIENKOWSKA, Aleksandra MARCHWINSKA,
Malgorzata PUTA, Edyta MALINOWSKA-PANCZYK, Ilona KOEODZIEJSKA - Wplyw pasteryzacji
dhugotrwalej — niskotemperaturowej (LTLT), ogrzewania mikrofalowego oraz dziatania promieniowania UV-C i
fal ultradzwigkowych na wybrane sktadniki mleka ludzkiego

(C24) Piotr PATELSKI, Maria BALCEREK, Katarzyna PIELECH-PRZYBYLSKA, Izabela CHMIELEWSKA -
Wptyw mikroflory powierzchni owocow §liwy na przebieg fermentacji zacierow sliwkowych

(C25) Piotr PATELSKI, Joanna BERL.OWSKA, Katarzyna PIELECH-PRZYBYLSKA, Maria BALCEREK, Piotr
DZIUGAN, Urszula DZIEKONSKA - Dobér drozdzy paszowych do utylizacji hydrolizatow wystodkow
buraczanych

(C26) Anna PEKSA, Agnieszka KITA, Elzbieta RYTEL, Agnieszka TAJNER-CZOPEK, Adam SIWEK, Dorota
MIARKA - Wplyw parametrow ekstruzji oraz zastosowanych surowcoOw nietradycyjnych na wiasciwosci
chrupek kukurydzianych

(C27) Katarzyna PIELECH-PRZYBYLSKA, Maria BALCEREK, Piotr PATELSKI - Zwiazki lotne w zacierach i
spirytusach §liwkowych

(C28) Katarzyna PIELECH-PRZYBYLSKA, Joanna BERLOWSKA, Maria BALCEREK, Piotr PATELSKI,
Halina KALINOWSKA, Piotr DZIUGAN - Fermentacja alkoholowa hydrolizatow z wystodkéw buraka
cukrowego

(C29) Stawomir PIETRZYK, Teresa FORTUNA, Pawet CHMIELOWSKI, Marta WITAS - Wptyw rodzaju syropu
cukrowego uzytego w trakcie produkcji na wiasciwosci fizyczne i1 chemiczne kandyzowanej skorki
pomaranczowe;j

(C30) Karolina PYCIA, Lestaw JUSZCZAK, Robert SOCHA - Wplyw czasu hydrolizy na spektrum
oligosacharydowe maltodekstryn ziemniaczanych

(C31) Magdalena RZEPKA, Krzysztof SUROWKA, Ireneusz MACIEJASZEK, Joanna BANAS, Jézefa
SUROWKA - Zastosowanie analizy sktadowych glownych do charakterystyki wybranych kwaszonych
produktéw tradycyjnych pochodzacych z regionu Matopolski

(C32) Pawel SATORA, Pawel SROKA, Urszula BEASZCZYK, Marta IZAJASZ-PARCHANSKA, Monika CIOCH
- Charakterystyka §liwowic otrzymanych z réoznych odmian §liwek

(C33) Dorota SEMIK, Tomasz TARKO, Pawel SATORA, Marta IZAJASZ-PARCHANSKA, Monika CIOCH -
Wptyw wybranych zabiegéw technologicznych na aktywnos$¢ przeciwutleniajaca i zawarto$¢ polifenoli w
winach jabtkowych

(C34) Izabela SINKIEWICZ, Hanna STAROSZCZYK, llona KOLODZIEJSKA - Whasciwoscei fizykochemiczne
bakteryjnej nanocelulozy modyfikowanej chemicznie (NaOH) i fizycznie (temperatura)

(C35) Pawet SROKA, Pawet SATORA, Tomasz TARKO, Aleksandra DUDA-CHODAK, Piotr TELEC - Wplyw
dodatku gumy arabskiej na przebieg fermentacji brzeczek miodowych o réznej zawartosci jondw magnezu

(C36) Anna STEPIEN, Teresa WITCZAK, Mariusz WITCZAK - Matematyczne modelowanie whasciwosci
sorpcyjnych maltodekstryn przemystowych



(C37) Malgorzata TABASZEWSKA, Zofia LISIEWSKA, Danuta MOTAK, Jolanta JARECKA, Dorota
NAJGEBAUER-LEJKO, FEukasz SKOCZYLAS, Krystyna POGON - Wplyw metody suszenia oraz
przechowywania mieszanek herbat owocowych na ich jako$¢ sensoryczna

(C38) Agnieszka WIKIERA, Anna STANECKA, Magdalena MIKA - Kinetyka hydrolizy polisacharydow
roslinnej $§ciany komorkowe;j

(C39) Agnieszka WIKIERA, Magdalena MIKA, Krzysztof ZYEA - Wykorzystanie preparatow enzymatycznych w
ekstrakcji pektyn

(C40) Teresa WITCZAK, Ewa SWIATEK, Marcin CZADER, Mariusz WITCZAK - Izotermy sorpcji
kandyzowanej skorki pomaranczowe;j

(C41) Magdalena WITEK, Hubert HARANCZYK, Nikolaus NESTLE, Krzysztof SUROWKA - Badanie proceséw
uwadniania produktow piekarniczych z wykorzystaniem pomiarow 'H MRJ
i instrumentalnej oceny tekstury

(C42) Gabriela ZIEC, Halina GAMBUS, Florian GAMBUS, Dorota LITWINEK, Anna MIKULEC, Wiktor
BERSKI - Wptyw udzialu maki owsianej resztkowej na zawarto$¢ akryloamidu i jako§¢ produktow piekarskich
wypieczonych na skalg przemystowa

Sekcja IV. Bezpieczenstwo zdrowotne

(DI1) Anna DIOWKSZ, Paulina PAWEOWSKA, Edyta KORDIALIK-BOGACKA, Joanna LESZCZYNSKA -
Ocena immunoreaktywnos$ci fermentowanych napojow owsianych

(D2) Iwona DROZDZ, Malgorzata MAKAREWICZ, Tadeusz TUSZYNSKI, Aleksandra DUDA-CHODAK,
Magdalena MOSTEK - Technika PCR jako metoda identyfikacji zanieczyszczen drozdzowych na owocach o
podwyzszonej kwasowosci

(D3) Iwona DROZDZ, Malgorzata MAKAREWICZ, Tadeusz TUSZYNSKI, Urszula BEASZCZYK, Katarzyna
£ACZ - Monitoring jakosci mikrobiologicznej produktow spozywczych dla dzieci

(D4) Aleksandra DUDA-CHODAK, Tomasz TARKO, Dorota SEMIK, Olga KRAKOWIAK - Wptyw zwiazkoéw
przeciwutleniajacych na mikrobiotg jelitowa cztowieka — badania in vitro

(D5) Agnieszka FILIPIAK-FLORKIEWICZ, Kinga TOPOLSKA, Adam FLORKIEWICZ, Klaudia KRZYSIK -
Zywno$¢ funkcjonalna — oczekiwania, jakoéé i bezpieczenstwo w opinii konsumentow

(D6) Ewa FLACZYK, Monika PRZEOR, Joanna KOBUS-CISOWSKA, Jozef KORCZAK — Oczekiwania
konsumentow wobec zywnosci prozdrowotnej

(D7) Adam FLORKIEWICZ, Kinga TOPOLSKA, Agnieszka FILIPIAK-FLORKIEWICZ - Proba oszacowania
pobrania kadmu z dieta przez populacj¢ 0séb w wieku produkcyjnym z terenu aglomeracji miejskiej

(D8) Jan GRYGIEREK, Jacek SLUPSKI, Piotr GEBCZYNSKI, Zofia LISIEWSKA - Model identyfikowalnosci w
przemysle sokowniczym

(D9) Magdalena KILAR, Janusz KILAR, Maria RUDA, Dariusz KUSZ - Postawy producentow ekologicznego
zywca wieprzowego wobec szkodliwosci praktyk rolniczych dla bezpieczenstwa zywnosci

(D10) Lidia £YCZKO, Zbigniew WALCZAK, Ewa CZERWINSKA -Stan mikrobiologiczny wybranych typow
musztard



(D11) Ryszard MACURA, Magdalena MICHALCZYK, Marzenia MACURA — Zanieczyszczenie
mikrobiologiczne minimalnie przetworzonych sokow dostgpnych na rynku

(D12) Iwona MENTEL, Ewa CIESLIK, Anna SADOWSKA-ROCIEK, Agnieszka SZCZYRBAK - Ocena
pozostatosci pestycydow w wybranych odmianach endywii (Cichorium endivia L.)

(D13) Iwona MENTEL, Ewa CIESLIK, Anna SADOWSKA-ROCIEK, Piotr WOJCIESZKO - Ocena pozostatosci
pestycydow w wybranych odmianach karczocha (Cynara scolymus L)

(D14) Iwona MENTEL, Ewa CIESLIK, Magdalena SURMA, Izabela WAEKOWSKA, Piotr WOJCIESZKO,
Agnieszka SZCZYRBAK, Magdalena URBAN - Ocena zawartoSci azotanow(V) i metali cigzkich (Cd, Pb, Cu) w
wybranych odmianach endywii (Cichorium endivia L.) i karczocha (Cynara scolymus L.)

(D15) Iwona MENTEL, Ewa CIESLIK, Magdalena SURMA, Izabela WAEKOWSKA, Urszula WOLINSKA,
Justyna SZCZEPANSKA - Ocena zawartosci azotandéw(V) i metali cigezkich (Cd, Pb, Cu) w wybranych
warzywach z terenu wojewodztwa $laskiego

(D16) Fabian NOWAK, Joanna MICHALAK - Pieczywo jako zrdédto potencjalnie szkodliwych zwiazkow reakcji
Maillarda — ocena narazenia zdrowia

(D17) Anna OSTROWSKA, Kinga STUPER-SZABLEWSKA, Maciej BUSKO, Marian FILIPIAK, Anna
MATYSIAK, Juliusz PERKOWSKI - Biologiczna kontrola wzrostu grzybow z rodzaju Trichoderma jako
patogenow boczniaka ostrygowatego

(D18) Adam PERCZAK, Monika BESZTERDA, Romuald GWIAZDOWSKI, Agnieszka WASKIEWICZ, Piotr
GOLINSKI - Moniliformina w réznych odmianach pszenicy ozimej w warunkach naturalnej i sztucznej infekcji
grzybami rodzaju Fusarium

(D19) Adam PERCZAK, Anna GORCZYCA, Agnieszka WASKIEWICZ, Fukasz STEPIEN - Akumulacja
mikotoksyn w ziarniakach réznych geonotypow pszenicy Triticum durum

(D20) Mirostaw PYSZ, Barbara PIEKEO, Renata BIEZANOWSKA-KOPEC - Wptyw mikro- i makroalg na mase
oraz zawarto$¢ thuszczu w narzadach szczurow doswiadczalnych

(D21) Maria RUDA, Bozena KUSZ, Sabina CYPCAR, Janusz KILAR, Magdalena KILAR - Znajomo$¢ znakow
jakosci zywnosci przez podkarpackich konsumentow

(D22) Joanna SOBOLEWSKA-ZIELINSKA, Lidia TYLEK, Malgorzata BACZKOWICZ, Teresa FORTUNA -
Wptyw aktywno$ci wody na trwatos¢ wybranych wyrobow cukierniczych

(D23) Krystyna M. STECKA, Krystyna ZIELINSKA, llona STEFANSKA - Rola bakterii fermentacji mlekowej w
ksztattowaniu jakoSci i bezpieczenstwa zywnosci

(D24) Kinga STUPER-SZABLEWSKA, Maciej BUSKO, Anna OSTROWSKA, Tomasz SZABLEWSKI, Anna
MATYSIAK, Juliusz PERKOWSKI - Zanieczyszczenie grzybami mikroskopowymi oraz trichotecenami réznych
rodzajow pieczywa

(D25) Tomasz SZABLEWSKI, Kinga STUPER-SZABLEWSKA, Renata CEGIELSKA-RADZIEJEWSKA, Lukasz
TOMCZYK - Oznaczanie ergosterolu jako chemicznego wskaznika zanieczyszczenia grzybami mikroskopowymi

(D26) Agnieszka TAJINER-CZOPEK, Elzbieta RYTEL, Agnieszka KITA, Anna PEKSA, Joanna MIEDZIANKA,
Magda ANIOLOWSKA - Wptyw metody ogrzewania polproduktéw ziemniaczanych na zawartos¢ akrylamidu i
barwe gotowych frytek

(D27) Kinga TOPOLSKA, Agnieszka FILIPIAK-FLORKIEWICZ, Adam FLORKIEWICZ, Marcin LEKKI -
Wiedza na temat systemu HACCP i stosowanie jego zasad przez personel zakladéw zywienia zbiorowego



(D28) Ewa TRZETRZELEWSKA-LALIK, Tadeusz TUSZYNSKI, Urszula BEASZCZYK, Malgorzata
MAKAREWICZ - Czysto$¢ mikrobiologiczna powietrza w zakladzie ciastkarskim i jego wptyw na stabilnosé¢
wyrobow kremowych

(D29) Zbigniew WALCZAK, Ewa CZERWINSKA, Lidia £YCZKO - Stan mikrobiologiczny wybranych typoéw
ketchupow

(D30) Magdalena MIKA, Agnieszka WIKIERA - Wptyw dodatku katechin do diety myszy na profil kwasow
thuszczowych podskornej tkanki thuszczowej

(D31) Magdalena MIKA, Agnieszka WIKIERA - Wptyw katechin na biodostgpnos¢ weglowodanow

(D32) Agata WITCZAK, Anna MITUNIEWICZ-MALEK, Anna POHORYLO - Obecnos¢ pestycydow
chloroorganicznych w mleku kozim a zagrozenie zdrowia konsumenta

(D33) Agata WITCZAK, Anna POHORYEO - Ocena stopnia zanieczyszczenia serow wedzonych
podpuszczkowych pozostato§ciami pestycydow chloroorganicznych

(D34) Agnieszka ZAWISLAK, Ireneusz MACIEJASZEK, Iwona TESAROWICZ, Magdalena WITEK - Zawartosé
barwnikéw syntetycznych w wybranych napojach energetyzujacych i izotonicznych dostgpnych na polskim
rynku

(D35) Magdalena ZIELINSKA-DAWIDZIAK, Dorota PIASECKA-KWIATKOWSKA, Agata ZEMLEDUCH-
BARYLSKA, Celina POPOWSKA, Sylwia KOLECKA, Paulina GORECKA - Detekcja alergennych biatek
mleka w wybranych produktach spozywczych

(D36) Gabriela ZIEC, Halina GAMBUS, Dorota LITWINEK, Anna MIKULEC, Anna NOWOTNA, Wiktor
BERSKI, Katarzyna SZARY-SWORST - Zawarto$¢ akryloamidu i jako$¢ chlebow z 50% udziatem maki owsianej
resztkowej

(D37) Gabriela ZIEC, Halina GAMBUS, Dorota LITWINEK, Anna MIKULEC, Rafal ZIOBRO, Wiktor BERSKI
- Zawarto$¢ akryloamidu i jako$¢ herbatnikow owsianych z maki owsianej resztkowej oraz ekstrudatow z
udziatem tej maki



